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CABAZES GOURMET
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Vinho TT Esporão Reserva 75 cl
Vinho BC Pera Manca 75 cl
Champagne Moet & Chandon 75 cl
Vinho do Porto Ferreira “10 anos” 75 cl
I love Ginginha de Lisboa 50 cl c/12 Copos Chocolate
Aguardente Antiqua 70 cl
Gin Wild Snow Dog 70 cl
Azeite de Trufa GOLD EDITION 100 ml “Acusha”
Azeite, Mel, Vinho Porto Ruby (3 x 60 ml) “Acusha”
Queijo de Ovelha Amanteigado (aprox. 1,1 Kg) “Flor da Beira”
Queijo Ilha São Jorge DOP 300 g (3 meses cura)

CABAZ GOURMET Nº 1

Presunto de Porco Preto 24 meses 80 g “Miguel & Miguel”
Paio Extra de Porco Preto 300 g “Miguel & Miguel”
Lombo Cachaço Cura Natural 250 g
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Massa Fusilli 6 cores 250 g “Delicious” 
Hummus Natural 130 g “Delicious”
Patê de Sardinha 65 g “Manná”
Patê c/Veado 90 g
Patê de Azeitona Galega 90 g
Green Pesto 190 g “Jamie Oliver”

Red Pesto 190 g “Jamie Oliver”
Biscoitos de Ananás e Gengibre Lata 150 g “Fábrica Duriense”
Compota de Pêra & Moscatel “José Maria da Fonseca” 240 g
Bombons Sortidos DULCES DESEOS “Lindt” 143 g
Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”
Açúcar Biológico com Alfazema 250 g “Roteiro de Sabores”
Amêndoa Caramelizada 125 g “Oh My Nuts”
Figos Pingo de Mel em Calda 553 g
Bolo de Mel da Madeira 200 g
Arca em Vime da Madeira
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CABAZ GOURMET Nº 2

Vinho TT Meandro 75 cl
Vinho BC Meandro 75 cl
Vinho do Porto LBV “Vista Alegre” 37,5 cl
I love Ginginha de Lisboa 50 cl c/12 Copos Chocolate

Aguardente de Medronho Premium Serra da Estrela 50 cl
Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Queijo de Ovelha Amanteigado “Azeitão” DOP (aprox. 220 g)

Lombo Cachaço Cura Natural 250 g
Sortido de Bombons c/Recheio Cremoso LINDOR “Lindt” 200 g
Caixa Madeira com Tampa e Pegas
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CABAZ GOURMET Nº 3

Vinho TT Santa Vitória Reserva 75 cl
Vinho TT Meandro 75 cl
Espumante Murganheira Reserva Bruto 75 cl
Licor de Cereja do Fundão 50 cl
Azeite de Trufa GOLD EDITION 100 ml “Acusha”

Queijo de Ovelha Amanteigado “Azeitão” DOP (aprox. 220 g)
Paio Extra de Porco Preto 300 g “Miguel & Miguel”
Lombo Cachaço Cura Natural 250 g
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Biscoitos de Ananás e Gengibre Lata 150 g “Fábrica Duriense”

Mala Tradicional com Fecho
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Vinho TT Mamoré de Borba 75 cl
Vinho BC Mamoré de Borba 75 cl
I love Ginginha de Lisboa 50 cl c/12 Copos Chocolate
Licor de Mirtilo da Serra da Estrela 500 ml
Chouriço de Carne Porco Preto 200 g “Miguel & Miguel”
Farinheira de Porco Preto 150 g “Miguel & Miguel”
Queijo Ilha São Jorge DOP 300 g (3 meses cura)
Massa Fusilli 6 cores 250 g “Delicious” 

Green Pesto 190 g “Jamie Oliver”
Red Pesto 190 g “Jamie Oliver” 
Compota de Pêra & Moscatel “José Maria da Fonseca” 240 g
Bombons Sortidos DULCES DESEOS “Lindt” 143 g
Mel de Rosmaninho 250 g
Açúcar Biológico com Alfazema 250 g “Roteiro de Sabores”
Biscoitos de Vinho e Canela Lata 150 g “Fábrica Duriense”
Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”

Embalagem de Figos 200 g
Miolo de Noz 100 g
Embalagem Vermelha “Decoração c/Fita Prata”

CABAZ GOURMET Nº 4
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Vinho TT Castello D’Alba Reserva 75 cl
Vinho BC Castello D’Alba Reserva 75 cl 
Aguardente de Medronho Premium Serra da Estrela 50 cl
Queijo de Ovelha Amanteigado (aprox. 600 g) “Flor da Beira”
Paio e Salsichão de Porco Preto 100 g “Miguel & Miguel”
Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g

Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Patê C/Veado 90 g
Patê de Azeitona Galega 90 g
Bolo de Mel da Madeira 200 g
Caixa de Madeira com Fita Vermelha e Fecho

CABAZ GOURMET Nº 5
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Vinho TT Papa Figos 75 cl
Vinho BC Papa Figos 75 cl
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Queijo de Ovelha Amanteigado (aprox. 600 g) “Flor da Beira”

Paio Extra de Porco Preto 300 g “Miguel & Miguel”
Lombo Cachaço Cura Natural 250 g
Patê de Azeitona Galega 90 g
Tablete LINDT EXCELLENCE Chocolate Negro c/Flor de Sal 100 g

Compota de Abóbora & Noz “Serra da Estrela” 240 g
Mel de Rosmaninho 250 g
Caixa Presente com Fita e Laço Vermelho

CABAZ GOURMET Nº 6
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Vinho TT Papa Figos 75 cl 
Vinho BC Papa Figos 75 cl  
Queijo de Ovelha Amanteigado “Azeitão” DOP (aprox. 220 g)
Presunto de Porco Preto 24 meses 80 g “Miguel & Miguel”

Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Paio Extra de Porco Preto 300 g “Miguel & Miguel”
Patê c/Veado 90 g
Biscoitos de Ananás e Gengibre Lata 150 g “Fábrica Duriense”

Amêndoa Caramelizada 125 g “Oh My Nuts”
Caixa de Madeira com Fita Vermelha e Fecho

CABAZ GOURMET Nº 7
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Vinho TT Castello D’Alba Reserva 75 cl
Vinho BC Castello D’Alba Reserva 75 cl
Aguardente de Medronho Serra da Estrela 100 ml 
Chouriço de Carne Porco Preto 200 g “Miguel & Miguel”

Farinheira de Porco Preto 150 g “Miguel & Miguel”
Queijo Ilha São Jorge DOP 300 g (3 meses cura)
Azeitona Mistura com Ervas 190 g
Patê c/Veado 90 g

Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Caixa de Madeira com Fita Vermelha e Fecho

CABAZ GOURMET Nº 8
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Vinho TT Esporão Reserva 75 cl
Queijo de Ovelha Amanteigado (aprox. 600 g) “Flor da Beira”
Presunto de Porco Preto 24 meses 80 g “Miguel & Miguel”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Caixa de Madeira com Fita Preta e Fecho

CABAZ GOURMET Nº 9
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Espumante Terras do Demo Bruto 75 cl
Presunto de Porco Preto 24 meses 80 g “Miguel & Miguel”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Queijo Ilha São Jorge DOP 300 g (3 meses cura)
Sortido de Bombons c/Recheio Cremoso LINDOR “Lindt” 200 g
Biscoitos de Ananás e Gengibre Lata 150 g “Fábrica Duriense”
Compota de Abóbora & Noz “Serra da Estrela” 240 g
Mel de Rosmaninho 250 g
Caixa Presente com Fita e Laço Vermelho

CABAZ GOURMET Nº 10
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Vinho do Porto Tawny (Decanter) “Invictus” 75 cl
Sortido de Bombons c/Recheio Cremoso LINDOR “Lindt” 200 g
Biscoitos de Vinho e Canela Lata 150 g “Fábrica Duriense”
Nozes Macadâmia Caramelizada 125 g “Oh My Nuts”
Cesta Oval 

CABAZ GOURMET Nº 11
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Vinho TT Meandro 75 cl
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Paio e Salsichão de Porco Preto 100 g “Miguel & Miguel”
Presunto de Porco Preto 24 meses 80 g “Miguel & Miguel”
Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Queijo Ilha São Jorge DOP 300 g (3 meses cura)
Caixa Presente com Fita e Laço Dourado

CABAZ GOURMET Nº 12
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Limontejo 20 Cl
Licor de Pastel de Nata 70 cl
Biscoitos de Vinho e Canela Lata 150 g “Fábrica Duriense”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Caju com Mel e Sal 125 g “Oh My Nuts”
Compota de Pêra & Moscatel “José Maria da Fonseca” 240 g
Mala Vermelha com Pega e Fecho

CABAZ GOURMET Nº 13
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Cerveja Artesanal Born in the IPA 33 Cl “Musa”
Cerveja Artesanal Frank APA 33 Cl “Musa”
Presunto de Porco Preto 24 meses 80 g “Miguel & Miguel”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Paio e Salsichão de Porco Preto 100 g “Miguel & Miguel”
Queijo de Mistura Curado “Herdade da Maia” 175 g
Caixa de Madeira com Fita Preta e Fecho

CABAZ GOURMET Nº 14
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Vinho do Porto LBV “Vista Alegre” 37,5 cl
Biscoitos de Vinho e Canela Lata 150 g “Fábrica Duriense”
Bombons Sortidos DULCES DESEOS “Lindt” 143 g
Bolo de Mel da Madeira 200 g
Mala Vermelha com Pega e Fecho

CABAZ GOURMET Nº 15
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CABAZES DE NATAL
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Vinho TT Esporão Reserva 75 cl
Vinho BC Esporão Reserva 75 cl
Espumante Terras do Demo Bruto 75 cl
Vinho do Porto “Ferreira” LBV 75 cl
Licor Beirão D’Honra 70 Cl
Gin G Vine Floraison 70 cl
Aguardente Antiqua 70 cl
Whisky Tomatin Legacy Single Malt 70 cl
Limontejo 20 Cl
Bacalhau Graúdo Noruega - aprox. 2,400 Kg (Cx Boas Pescas)
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Vinagre Balsâmico de Modena “Casa Santa Vitória” 25 cl
Queijo de Ovelha Amanteigado (aprox. 1,1 Kg) “Flor da Beira”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Chouriço de Carne Porco Preto 200 g “Miguel & Miguel”

Paio Extra de Porco Preto 300 g “Miguel & Miguel”
Queijo Curado Montiqueijo 250 g “Especial Natal”
Queijo Ilha São Jorge DOP 300 g (3 meses cura)
Lombo Cachaço Cura Natural 250 g
Paleta Porco Bísaro (aprox. 4 Kg)
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Filetes de Cavala à Portuguesa em Azeite Virgem 120 g “Manná”
Sardinhas em Molho de Escabeche 120 g “Manná”
Patê de Atum 65 g “Manná”
Patê de Azeitona Galega 90 g
Patê de Grão com Manjericão 65 g “Manná”
Massa Fusilli 6 cores 250 g “Delicious”
Hummus Natural 130 g “Delicious”
Green Pesto 190 g “Jamie Oliver”
Red Pesto 190 g “Jamie Oliver”

Compota de Pêra & Moscatel “José Maria da Fonseca” 240 g
Biscoitos de Natal Lata 280 g “Confeitaria Carlos Gonçalves”
Açúcar Biológico com Alfazema 250 g “Roteiro de Sabores”
Nozes Macadâmia Caramelizadas 125 g “Oh My Nuts”
Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”
Bolachas Recheadas com Caramelo 250 g
Caju com Mel e Sal 125 g “Oh My Nuts”
Broas de Mel 300 g “Biscoitos da Vila”
Figos Pingo de Mel em Calda 553 g
Bolo de Mel da Madeira 200 g
Sultana Dourada 150 g
Embalagem de Figos 200 g
Cesto da “Lenha”

CABAZ NATAL Nº 1
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Vinho TT Castello D`Alba Reserva 75 cl
Vinho BC Castello D`Alba Reserva 75 cl 
I love Ginginha de Lisboa 50 cl c/12 Copos Chocolate
Vinho do Porto Ferreira “10 anos” 75 cl
Gin Tanqueray 70 cl
Bacalhau Graúdo Noruega - aprox. 2,400 Kg (Cx Boas Pescas)
Azeite de Trufa GOLD EDITION 100 ml “Acusha”
Queijo de Ovelha Amanteigado (aprox. 600 g) “Flor da Beira”
Presunto de Porco Preto 24 meses 80 g “Miguel & Miguel”

Queijo Ilha São Jorge DOP 300 g (3 meses cura)
Lombo Cachaço Cura Natural 250 g
Patê de Grão com Manjericão 65 g “Manná”
Hummus Natural 130 g “Delicious”
Patê de Sardinha 65 g “Manná”
Açúcar Biológico com Alfazema 250 g “Roteiro de Sabores”
Biscoitos de Natal Lata 280 g “Confeitaria Carlos Gonçalves”
Compota de Abóbora & Noz “Serra da Estrela” 240 g
Mel de Rosmaninho 250 g

Bombons Sortidos DULCES DESEOS “Lindt” 143 g
Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”
Bolachas Recheadas com Caramelo 250 g
Miolo de Amêndoa 150 g
Sultana Dourada 150 g
Miolo de Avelã 150 g
Arca em Vime da Madeira

CABAZ NATAL Nº 2
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Vinho TT Meandro 75 cl
Vinho BC Meandro 75 cl
Licor de Mirtilo da Serra da Estrela 500 ml
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Vinagre Balsâmico de Modena “Casa Santa Vitória” 25 cl
Bacalhau Graúdo Noruega - aprox. 2,400 Kg (Cx Boas Pescas)

Queijo de Ovelha Amanteigado (aprox. 1,1 kg) “Flor da Beira”
Paio e Salsichão de Porco Preto 100 g “Miguel & Miguel”
Chouriço de Carne Porco Preto 200 g “Miguel & Miguel”
Farinheira de Porco Preto 150 g “Miguel & Miguel”
Paio Extra de Porco Preto 300 g “Miguel & Miguel”
Queijo Curado Montiqueijo 250 g “Especial Natal”

Hummus Natural 130 g “Delicious”
Biscoitos de Natal Lata 280 g “Confeitaria Carlos Gonçalves”
Figos Pingo de Mel em Calda 553 g
Cesto da “Lenha”

CABAZ NATAL Nº 3
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Vinho TT Santa Vitória Reserva 75 cl
Vinho BC Santa Vitória Reserva 75 cl
Espumante Terras do Demo Bruto 75 cl
Vinho do Porto “Ferreira” LBV 75 cl
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Vinagre Balsâmico de Modena “Casa Santa Vitória” 25 cl
Queijo de Ovelha Amanteigado “Azeitão” DOP (aprox. 220 g)

¼ Presunto s/Osso cura mínima 10 meses (aprox. 1Kg)
Paio Extra de Porco Preto 300 g “Miguel & Miguel”
Paio e Salsichão de Porco Preto 100 g “Miguel & Miguel”
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Azeitona Mistura com Ervas 190 g
Tablete LINDT EXCELLENCE Chocolate Negro c/Flor de Sal 100 g
Bombons Sortidos DULCES DESEOS “Lindt” 143 g

Bombons Frutos do Mar 125 g
Embalagem de Tâmaras s/Caroço 200 g
Embalagem de Figos 200 g
Sultana Dourada 150 g
Alcofa Tradicional de Junco

CABAZ NATAL Nº 4
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Vinho TT Mamoré de Borba 75 cl
Vinho BC Mamoré de Borba 75 cl
Vinho do Porto Tawny (Decanter) “Invictus” 75 cl
Bacalhau Crescido Noruega - aprox. 1Kg (Cx Boas Pescas)
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Queijo Amanteigado “Fonte Mourisca” (aprox. 500 g)

Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Chouriço Beirão 200 g “Sicarze”
Farinheira Beirã 200 g “Sicarze”
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Compota de Abóbora & Noz “Serra da Estrela” 240 g
Bombons Sortidos DULCES DESEOS “Lindt” 143 g

Línguas de Laranja 200 g “Fábrica Duriense”
Mel de Rosmaninho 250 g
Embalagem de Tâmaras s/Caroço 200 g
Sultana Dourada 150 g
Miolo de Avelã 150 g
Cesta Oval

CABAZ NATAL Nº 5
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Vinho TT Castello D’Alba Reserva 75 cl
Vinho BC Castello D’Alba Reserva 75 cl
Espumante Sílica Super Reserva Bruto “Blanc de Noir” 75 cl
Licor Beirão 70 Cl
Presunto de Porco Preto 24 meses 80 g “Miguel & Miguel”

Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Compota de Abóbora & Noz “Serra da Estrela” 240 g
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Patê c/Veado 90 g
Nozes Macadâmia Caramelizadas 125 g “Oh My Nuts”

Infusão Erva Cidreira 25 g “Roteiro de Sabores”
Bolachas Recheadas com Caramelo 250 g
Figos Pingo de Mel em Calda 553 g
Sultana Dourada 150 g
Arca em Vime da Madeira

CABAZ NATAL Nº 6
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Vinho TT Beyra Reserva 75 cl
Vinho BC Beyra Reserva Quartz 75 cl
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 25 cl
Vinagre Balsâmico de Modena “Casa Santa Vitória” 25 cl
Bacalhau Crescido Noruega - aprox. 1Kg (Cx Boas Pescas)

Chouriço de Carne Porco Preto 200 g “Miguel & Miguel”
Naco de Presunto cura mínima 10 meses (aprox. 350 g)
Farinheira de Porco Preto 150 g “Miguel & Miguel”
Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Biscoitos de Ananás e Gengibre Lata 150 g “Fábrica Duriense” 

Compota de Pêra & Moscatel “José Maria da Fonseca” 240 g
Compota de Abóbora & Noz “Serra da Estrela” 240 g
Alcofa Tradicional de Junco

CABAZ NATAL Nº 7
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Vinho TT Monte Vilar Selection 75 cl
Vinho BC Monte Vilar Selection 75 cl
Vinho Rosé Monte Vilar Selection 75 cl
Vinho do Porto Tawny “Ferreira” 75 cl
Espumante Lancer´s “José Maria da Fonseca” 75 cl
Bacalhau Crescido Noruega - aprox. 1Kg (Cx Boas Pescas)
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 25 cl

Vinagre Balsamico de Modena  “Casa Santa Vitória” 25 cl
Flor de Sal 90 g “Seduction”
Queijo Amanteigado “Fonte Mourisca” (aprox. 500 g)
Patê de Grão com Caril Picante 65 g “Manná”
Patê de Sardinha 65 g “Manná”
Chouriço Beirão 200 g “Sicarze”
Farinheira Beirã 200 g “Sicarze”

Patê de Azeitona Galega 90 g
Patê c/Vinho Doce 90 g
Compota de Pêra & Moscatel “José Maria da Fonseca” 240 g
Línguas de Laranja 200 g “Fábrica Duriense”
Embalagem de Tâmaras s/Caroço 200 g
Passa de Uva Moscatel 150 g
Embalagem de Natal “Decoração c/Fita de Cetim Beringela”

CABAZ NATAL Nº 8
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Vinho TT Castelomor 75 cl “Alentejo”
Vinho BC Castelomor 75 cl “Alentejo”
Espumante Heritage Brut 75 cl
Moscatel José Maria da Fonseca - Alambre 75 cl
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Vinagre de Vinho “Casa Santa Vitória” 25 cl
Bacalhau Crescido Noruega - aprox. 1Kg (Cx Boas Pescas)

Chouriço de Carne Porco Preto 200 g “Miguel & Miguel”
Farinheira de Porco Preto 150 g “Miguel & Miguel”
Patê de Grão com Manjericão 65 g “Manná”
Patê c/Veado 90 g
Línguas de Gato 250 g “Confeitaria Carlos Gonçalves”
Bombons Gourmet Dessert 125 g
Embalagem de Tâmaras s/Caroço 200 g

Passa de Uva Moscatel 150 g
Embalagem de Figos 200 g
Miolo de Noz 100 g
Cesto em Choupo com Ripas (Cor Natural)

CABAZ NATAL Nº 9
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Vinho TT Monte Vilar Selection 75 cl
Vinho BC Monte Vilar Selection 75 cl
Vinho Porto Tawny “Vista Alegre” 37,5 cl
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Vinagre Balsâmico de Modena “Casa Santa Vitória” 25 cl
Patê de Grão com Caril Picante 65 g “Manná”
Granola Artesanal PALEO 125 g “Oh My Nuts”
Flor de Sal 90 g “Seduction”

Cebola Caramelizada em Redução de Vinho do Porto 125 g
Hummus Natural 130 g “Delicious”
Green Pesto 190 g “Jamie Oliver”
Red Pesto 190 g “Jamie Oliver”
Patê de Azeitona Galega 90 g
Compota de Pêra & Moscatel “José Maria da Fonseca” 240 g
Açúcar Biológico com Alfazema 250 g “Roteiro de Sabores”
Compota de Abóbora & Noz “Serra da Estrela” 240 g

Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”
Sultana Dourada 150 g
Embalagem de Figos 200 g
Miolo de Avelã 150 g
Miolo de Noz 100 g
Caixa Cabaz Natal “Estampagem Branca”

CABAZ VEGAN-VEGETARIANO Nº 10
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Vinho TT Beyra 75 cl
Vinho BC Beyra 75 cl
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Queijo Ilha São Jorge DOP 300 g (3 meses cura)
Painho Beirão 300 g “Sicarze”

Cebola Caramelizada em Redução de Vinho do Porto 125 g
Azeitona Mistura com Ervas 190 g
Green Pesto 190 g “Jamie Oliver”
Patê c/Vinho Doce 90 g
Sortido de Bombons c/Recheio Cremoso LINDOR “Lindt” 200 g

Marmelada de Marmelo Light “Monte Calvo” 400 g
Canelas 160 g “Biscoitos da Vila”
Miolo de Amêndoa 150 g
Miolo de Avelã 150 g
Cesta Oval

CABAZ NATAL Nº 11
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CABAZ NATAL Nº 12

Vinho BC Esporão Reserva 75 cl
Vinho TT Esporão Reserva 75 cl
Queijo de Ovelha Amanteigado (aprox. 600 g) “Flor da Beira”
Paio Extra de Porco Preto 300 g “Miguel & Miguel”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Mala com Pega Pequena
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Vinho TT JMF 75 cl
Espumante Pol Rémy Brut 75 cl
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 25 cl
Vinagre de Vinho “Casa Santa Vitória” 25 cl
Bacalhau Crescido da Noruega - aprox 1,500 Kg “Constantinos”

Queijo Amanteigado “Fonte Mourisca” (aprox. 500 g )
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Chouriço Beirão 200 g “Sicarze”
Farinheira Beirã 200 g “Sicarze”
Patê de Atum 65 g “Manná”

Doce de Abobora 340 g “Monte Calvo”
Bolos de Chá 160 g “Biscoitos da Vila”
Bombons Praliné Chocolate Leite/Cereais 105 g
Passa de Uva Moscatel 150 g§
Caixa Cabaz Natal “Boas Festas”

CABAZ NATAL Nº 13
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Vinho TT Castelomor 75 cl “Alentejo”
Vinho Verde Quinta do Regainho “Reserva Loureiro” 75 cl
Bacalhau Crescido Noruega - aprox. 1Kg (Cx Boas Pescas)
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Vinagre de Vinho “Casa Santa Vitória” 25 cl

Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Queijo Amanteigado “Fonte Mourisca” (aprox. 500 g)
Chouriço Beirão 200 g “Sicarze”
Farinheira Beirã 200 g “Sicarze”
Infusão Erva Cidreira 25 g “Roteiro de Sabores”

Doce de Abóbora 340 g “Monte Calvo”
Embalagem de Figos 200 g
Miolo de Noz 100 g
Passa de Uva Moscatel 150 g
Caixa Cabaz Natal “Motivos de Natal”

CABAZ NATAL Nº 14
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Vinho TT Santa Vitoria Seleção 75 cl
Vinho BC Santa Vitória Seleção 75 cl
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Vinagre de Vinho “Casa Santa Vitória” 25 cl
Queijo Curado Montiqueijo 250 g “Especial Natal”

Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Presunto s/Osso 100 g
Açúcar Biológico com Alfazema 250 g “Roteiro de Sabores”
Biscoitos de Natal Lata 280 g “Confeitaria Carlos Gonçalves”

Infusão Erva Cidreira 25 g “Roteiro de Sabores”
Compota de Pêra & Moscatel “José Maria da Fonseca” 240 g
Mel de Rosmaninho 250 g
Caixa Cabaz Natal Dourada

CABAZ NATAL Nº 15



P. 34

Vinho TT Castello D’Alba 75 cl
Vinho BC Castello D’Alba 75 cl
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 50 cl
Presunto s/Osso 100 g
Paio do Lombo 100 g

Chourição 100 g
Patê de Azeitona Galega 90 g
Patê c/Queijo Ovelha 90 g
Sortido Biscoitos “Melange” 500 g
Flocos de Aveia Integral 500 g “Prozis”

Manteiga de Amendoim Cremosa 250 g “Prozis”
Doce de Frutos Vermelhos 340 g “Monte Calvo”
Embalagem de Tâmaras s/Caroço 200 g
Sultana Dourada 150 g
C. Cabaz Natal Preta Fita Motivos de Natal

CABAZ NATAL Nº 16
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Whisky Tomatin Legacy Single Malt 70 cl
Amendoim com Mel e Sal 125 g “Oh My Nuts”
Amêndoa Caramelizada 125 g “Oh My Nuts”
Caixa de Madeira com Fita Preta e Fecho

CABAZ NATAL Nº 17
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Vinho TT Castello D`Alba 75 cl
Vinho BC Castello D`Alba 75 cl
Queijo Amanteigado “Fonte Mourisca” (aprox. 500 g )
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Patê c/Veado 90 g
Patê de Azeitona Galega 90 g
Patê de Atum 65 g “Manná”
Mala com Pega

CABAZ NATAL Nº 18
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Vinho TT Beyra 75 cl
Vinho BC Beyra 75 cl
Espumante Pol Rémy Brut 75 cl
Filetes de Cavala à Portuguesa em Azeite Virgem 120 g “Manná”
Cebola Caramelizada em Redução de Vinho do Porto 125 g
Sardinhas em Molho de Escabeche 120 g “Manná”

Patê de Atum 65 g “Manná”
Patê c/Vinho Doce 90 g
Marmelada de Marmelo Light “Monte Calvo” 400 g
Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”
Canelas 160 g “Biscoitos da Vila”
Bombons Gourmet Dessert 125 g

Embalagem de Tâmaras s/caroço 200 g
Sultana Dourada 150 g
Embalagem de Figos 200 g
Miolo de Noz 100 g
Caixa Cabaz Natal “Estrelas”

CABAZ NATAL Nº 19
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CABAZ NATAL Nº 20

Vinho TT Monte Vilar Selection 75 cl
Vinho BC Monte Vilar Selection 75 cl
Vinho Rosé Monte Vilar Selection 75 cl
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 25 cl
Vinagre de Vinho “Casa Santa Vitória” 25 cl

Queijo Curado - Pack 3 unidades “Montiqueijo”
Flor de Sal 90 g “Seduction”
Presunto s/Osso 100 g
Patê c/Veado 90 g
Chourição 100 g

Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”
Doce de Abóbora 340 g “Monte Calvo”
Bolos de Chá 160 g “Biscoitos da Vila”
Caixa Cabaz Natal “Estampagem Dourada”
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CABAZ NATAL Nº 21

Vinho TT Papa Figos 75 cl 
Vinho BC Papa Figos 75 cl  
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Patê de Azeitona Galega 90 g
Embalagem Prestige “Roteiro de Sabores”
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CABAZ NATAL Nº 22

Vinho TT Valflor 75 cl “Borba”
Vinho BC Valflor 75 cl “Borba”
Azeite Gourmet Extra Virgem “Casa Santa Vitória” 25 cl
Vinagre de Vinho “Casa Santa Vitória” 25 cl
Queijo Curado - Pack 3 unidades “Montiqueijo”

Biscottina “Tostas Redondas com Passas” 100 g
Azeitona Mistura com Ervas 190 g
Patê de Atum 65 g “Manná”
Piri-Piri 50 ml “Casa da Prisca”
Chourição 100 g

Línguas de Gato 250 g “Confeitaria Carlos Gonçalves”
Doce de Abóbora 340 g “Monte Calvo”
Sultana Dourada 150 g
Caixa Cabaz Natal “Boas Festas”
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CABAZ NATAL Nº 23

Vinho TT Valflor 75 cl “Borba”
Vinho BC Valflor 75 cl “Borba”
Espumante Pol Rémy Brut 75 cl
Queijo Curado 250 g “Montiqueijo”
Presunto s/Osso 100 g
Bombons Praliné Chocolate Leite/Cereais 105 g
Manteiga de Amendoim Cremosa 250 g “Prozis”
Flocos de Aveia Integral 500 g “Prozis”
Sortido Biscoitos “Melange” 500 g
Sultana Dourada 150 g
C. Cabaz Natal Vermelha
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CABAZ NATAL Nº 24

Vinho TT Alandra “Esporão” 37,5 cl
Queijo da Ilha “Prados Açoreanos” 250 g
Presunto s/Osso 100 g
Chourição 100 g
Patê de Grão com Caril Picante 65 g “Manná”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Licor de Pastel de Nata 100 ml
Canelas 160 g “Biscoitos da Vila”
Caixa Presente com Fita e Laço Dourado
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CABAZ NATAL Nº 25

Vinho TT Castelomor 75 cl “Alentejo”
Vinho TT Monte Vilar Selection 75 cl
Naco de Presunto cura mínima 10 meses (aprox. 350 g)
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Paio do Lombo 100 g
Chourição 100 g
Embalagem Prestige Dourada “Fita Cetim Bordeaux”
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CABAZ NATAL Nº 26

Vinho TT Periquita 75 cl
Filetes de Cavala à Portuguesa em Azeite Virgem 120 g “Manná”
Patê de Grão com Caril Picante 65 g “Manná”
Carapaus em Azeite 120 g “Manná”
Azeitona Mistura com Ervas 190 g
Patê de Sardinha 65 g “Manná”
Piri-Piri 50 ml “Casa da Prisca”
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Patê c/Vinho Doce 90 g
Embalagem Prestige “Roteiro de Sabores”
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CABAZ NATAL Nº 27

Vinho TT JMF 75 cl
Biscottina Tostada Tomate e Oregãos 100 g
Chouriço de Carne Porco Preto 200 g “Miguel & Miguel”
Queijo de Mistura Curado “Herdade da Maia” 175 g
Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”
1x Bolos de Chá 160 g “Biscoitos da Vila”
Caixa Presente com Fita e Laço Dourado
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Vinho TT Monte Vilar Selection 75 cl
Queijo de Mistura Curado “Herdade da Maia” 175 g
Presunto s/Osso 100 g
Chourição 100 g
Biscottina Tostada Tomate e Oregãos 100 g
Patê de Grão com Caril Picante 65 g “Manná”
Patê de Atum 65 g “Manná”
Bombons Praliné Chocolate Leite/Cereais 105 g
Bolos de Chá 160 g “Biscoitos da Vila”
Saco Natal “Vermelho com Fita Dourada”

CABAZ NATAL Nº 28
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CABAZ NATAL Nº 29

Vinho Verde Quinta do Regainho “Reserva Loureiro” 75 cl
Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 110 g
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Patê c/Veado 90 g
Doce de Frutos Vermelhos 340 g “Monte Calvo”
Biscottina “Tostas Redondas com Passas” 100 g
Embalagem Prestige Natal
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CABAZ NATAL Nº 30

Vinho TT Beyra 75 cl
Chouriço de Carne Porco Preto 200 g “Miguel & Miguel”
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Embalagem Seleção “Fita Cetim Vermelha”
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CABAZ NATAL Nº 31

Vinho TT JMF 75 cl
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Chouriço Beirão 200 g “Sicarze”
Farinheira Beirã 200 g “Sicarze”
Presunto s/Osso 100 g
Patê c/Queijo Ovelha 90 g
Embalagem Seleção “Fita Cetim Vermelha”
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CABAZ NATAL Nº 32

Vinho do Porto LBV “Vista Alegre” 37,5 cl
Crackers de Azeite e Sal Marinho 120 g “Biscoitos da Vila”
Doce de Frutos Vermelhos 340 g “Monte Calvo”
Patê c/Veado 90 g
Saco Natal “Vermelho com Fita Dourada”



P. 51

CABAZ NATAL Nº 33

Vinho TT Alandra “Esporão” 37,5 cl
Painho Beirão 300 g “Sicarze”
Queijo de Ovelha Herdade da Maia “Nisa” 210 g
Saco “Prestige Natal”
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CABAZ NATAL Nº 34

Cerveja Artesanal Blondie ALE 33 Cl “Musa”
Cerveja Artesanal Twist & Stout 33 Cl “Musa”
Caju com Mel e Sal 125 g “Oh My Nuts”
Amendoim com Mel e Sal 125 g “Oh My Nuts”
Embalagem Seleção “Fita Cetim Vermelha”
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CABAZ NATAL Nº 35

Canelas 160 g “Biscoitos da Vila”
Infusão Lúcia Lima 25 g “Roteiro de Sabores”
Doce de Frutos Vermelhos 340 g “Monte Calvo”
Doce de Abóbora 340 g “Monte Calvo”
Saco “Prestige Natal”
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